
L I T E  M I N D R E
Moules

Vitvinskokta musslor med vitlök,

schalottenlök, persilja

155

Oxtartar

Wasabimajo, picklade senapsfrön,

ponzudressing, Friterat Rispapper

195

*SOS

Brantevikssill, Senapssill, Västerbottenkräm,

kavring, rödlök, gräslök

145 (185 med nubbe)

V Å R A  K L A S S I K E R

toast skagen

Rostat bröd, citron, löjrom, gräslök

165/245

hk´s hamburgare

Briochebröd, karamelliserad lök, het majonnäs,

sallad, pepperjack- och cheddarost serveras

med pommes frites.

235

Köttbullar med potatispuré 

Rårörda lingon, pressgurka och gräddsås

195

N Å G O T  S Ö T T

creme brûlée

95

sabayonne på prosecco

jordgubbar, Rostad vit choklad

105

tryffel

45

Banankaka

vaniljglass, kolapopcorn

125

glass

välj mellan Jordgubb/choklad/vanilj

1 kula 30/2 kulor 55/3 kulor 75

E F T E R  M A T E N
hk´s espresso martini 

160

aperol spritz

145

IRISH COFFEE

160

limoncello

29 kr/cl

macallan 12yrs

52 kr/cl

kullabergs vingård solvik

160

S N A C K S

ostron

30 kr/st 150 kr/6st 270 kr/12 st
ostron är ett levande livsmedel och ätes på egen risk

Charkbricka

Tryffelsalami, fänkålssalami, prosciutto,

oliver, parmesan och kronärtskockskräm

195

petit choux med löjrom

95

L I T E  S T Ö R R E

bakad torsk 

smörstekta kantareller, örtslungad potatis,

gulbeta, beurre blanc, löjrom

325

Grillad ryggbiff

Syrlig tomatsallad, pommes frites, rödvinssås

och sauce bearnaise

345

kantarellrisotto

Sommarprimörer, parmesanost, balsamico

235

chévresallad

Chévre, hjärtsallad, honung, valnötter

235

moules frites

Vitvinskokta musslor med vitlök,

schalottenlök, persilja

245

A T T  D E L A
Svensk hängmörad clubstek (800 gram

på ben för 2 pers) 

Pommes frites, syrlig tomatsallad, rödvinssås och

sauce bearnaise (tillagningstid ca 40 min)

945

T I L L B E H Ö R

pommes frites

Rostad potatis

tomatsallad

grönsallad

brödservering

rödvinssås

sauce bearnaise

majonnäs

aioli

55

45

55

45

45

35

35

35

35För barnen
Köttbullar

95

hamburgare

115

Vid allergi, vänligen meddela personalen
fråga din servitör så berättar vi gärna

om köttets ursprung


